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WINKELER
HASENSPRUNG

RIESLING TROCKEN DER WEIN

Gepragt von gelben Steinfriichten in der Nase trifft in-
tesive Frucht auf eingebundenes Holz.

Starke Kérperstruktur mit viel Kraft. Durchdringend
und lang unser Gewichtheber — ein muskelbepacktes
Schwergewicht.

Birne - Brioche - Karamell

DER WEINBERG

VDP.Groe Lage zeichnet die hochwertigsten deut-
schen Weinberge aus. Hier reifen die besten Weine mit
komplexem Geschmack, expressivem Lagencharakter
und besonderem Reifepontenzial. Die Lagen werden
von den VDP Regionalverbdanden mit grofer Sorgfalt
bestimmt und parzellengenau abgegrenzt.

Der Hasensprung ist sehr tiefgriindig, gepragt durch
Lehm und Ldss. Schwere, kraftige Boden, mit hoher
Wasserspeicherfahigkeit — die Grundlage fiir fruchtba-
re Erde. Der Name ,,Hasensprung® leitet sich durch das
Fruchtbarkeitssymbol, dem Hasen, ab. Hier wachsen
45-50 Jahre alte Reben.

DIE IDEE

° Uns ist wichtig, dass das Terroir durch den Ausbau un-
GG terstiitzt und herausgehoben, jedoch nicht maskiert
wird. Zum kraftigen Boden passt der Ausbau im Halb-

stiick (600 L) und Doppelstiick. Nach dem Einmaischen

mit FiiRen und einer zwdlfstiindigen Maischestandzeit,

JAHRGANG 2022 bildet Holz das Korsett fiir die kraftige Figur und formt
REBSORTE Riesling ihn nach zweijahriger Reife auf der Vollhefe zu einem

charakterstarken Riesling.
RESTZUCKER 684g/l
SAURE 76 g/ DIE BEGLEITUNG

ALKOHOL 125 vol¥ Guter Begleiter zu kurzgebratenem Fleisch, Ente mit
TRINKEMPFEHLUNG 10°C Wurzelgemiise und gerducherter Wisperforelle.
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	Jahrgang 2: 2022
	Rebsorte 2: Riesling
	Restzucker 2: 6,8 g/l
	Säure 2: 7,6 g/l
	Alkohol 2: 12,5 vol%
	Trinkempfehlung 2: 10°C
	Trinkempfehlung 3: 


