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JAHRGANG

REBSORTE

REST ZUCKER

SÄURE

ALKOHOL

TR INKEMPFEHLUNG

VDP.GROSSES LAGE®

WINKELER 
JESUITENGARTEN

R I E S L I N G  T R O C K E N
DER WEIN

Ein klarer, geradliniger Wein mit einer Säure, die auf 
den Punkt gebracht ist. Das verschafft enormes Rei-
fepotenzial, unser Marathonläufer – der schlanke, 
durchtrainierte für lange Strecken.

Ananas – Kerbel – fein – elegant 

DER WEINBERG
VDP.Große Lage zeichnet die hochwertigsten deut-
schen Weinberge aus. Hier reifen die besten Weine mit 
komplexem Geschmack, expressivem Lagencharakter 
und besonderem Reifepontenzial. Die Lagen werden 
von den VDP Regionalverbänden mit großer Sorgfalt 
bestimmt und parzellengenau abgegrenzt.
Durch die Nähe zum Rhein wachsen die 35-50 Jahre 
alten Reben auf leichteren Aueschwemmböden, die 
neben dem fruchtigen Charakter auch eine feine Mi-
neralität in den Wein zaubern. Der Jesuitengarten gilt 
als sehr warme Lage und somit sehr frühreifend. Die 
unmittelbare Nähe zum Wasser lassen im Frühherbst 
Nebel in die Weinberge ziehen, die besonders locker-
beerige Trauben verlangen, um Fäulnis zu vermeiden.

DIE IDEE
Uns ist wichtig, dass das Terroir durch den Ausbau 
unterstützt, herausgehoben und nicht maskiert wird. 
Korrespondierend zu den Böden erfolgt nach einer 
langsamen und schonenden Pressung der Ausbau in 
Edelstahltanks, um die Leichtigkeit zu erhalten. Struk-
tur erhält der Wein durch 50 % Maischestandzeit, Kör-
per durch das Mitvergären von 10 % ganzer Beeren im 
Tank.

DIE BEGLEITUNG
Unglaublich stark zu kräftigen Speisen. Ein Riesling der 
so viel gibt wie das Essen benötigt, aber nicht domi-
niert.
Unübertroffen zu Jakobsmuscheln.
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