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JAHRGANG

REBSORTE

REST ZUCKER

SÄURE

ALKOHOL

TR INKEMPFEHLUNG

DER WEIN
Rosé wie er sein muss. Belebend mit belebend fruch-
tigem Körper und viel Esprit. 

Herb - fruchtig - trinkig

DER WEINBERG
Von Hallgarten bis Assmannshausen, wo der Rhein 
seinen sonst so zielstrebigen Lauf ändert, wachsen im 
Schutz des Taunusgebirges unsere Reben. Durch den 
Wechsel der Fließrichtung entstehen Südhänge, auf 
denen unsere Trauben mit Sonne verwöhnt werden. 
Die vielfältigen Böden von Lehm-Löss bis Quarzit er-
möglichen viele Facetten.

DIE IDEE
Selektierte Trauben werden schonend abgepresst und 
im Edelstahl zu diesem hell gekelterten Spätburgun-
der ausgebaut. Diese Leichtigkeit und Frische machen 
ihn zum optimalen Terrassenwein. Ein klassischer 
Rheingauer Rosé!

DIE BEGLEITUNG
Zu Pasta, Geflügel und Krabbencocktail. Wer sich nicht 
sicher ist, kombiniert zum Essen Rosé!

VDP.GUTSWEIN

ROSÉ
S P Ä T B U R G U N D E R  T R O C K E N


	Jahrgang 2: 2023
	Rebsorte 2: Spätburgunder
	Restzucker 2: 8,4 g/l
	Säure 2: 6,3 g/l
	Alkohol 2: 12,0 vol%
	Trinkempfehlung 2: 8-10 °C
	Trinkempfehlung 3: 


