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ALLENDORE

CHARDONNAY

TROCKEN

JAHRGANG 2023
REBSORTE Chardonnay
RESTZUCKER 70 g/l
SAURE 654l
ALKOHOL 120 volt
TRINKEMPFEHLUNG 8-10°C

N m "
VDP. PRADIKATSWEINGUT

DER WEIN

Dezenter Duft nach Apfeln, Krautern und Aprikosen.
Feiner Zug auf der Zunge mit verspieltem Korper. Die
Frucht und Finesse steht fiir sanftes Trinkvergniigen.

frisch — unverbliimt - lebendig

DER WEINBERG

Von Hallgarten bis Riidesheim, wo der Rhein seinen
sonst so zielstrebigen Lauf dndert, wachsen im Schutz
des Taunusgebirges unsere Reben. Durch den Wech-
sel der FlieBrichtung entstehen Siidhdnge, auf denen
unsere Trauben mit Sonne verwéhnt werden. Die viel-
faltigen Boden von lehm-Ldss bis Quarzit ermdglichen
viele Facetten.

DIE IDEE

Die Visitenkarte des Weinguts!
Der Wein bildet die handwerkliche Basis fiir unser
Sortiment.

DIE BEGLEITUNG

Einfach zum Genieflen und zu leichten Vorspeisen
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	Jahrgang 2: 2023
	Rebsorte 2: Chardonnay
	Restzucker 2: 7,0 g/l
	Säure 2: 6,5 g/l
	Alkohol 2: 12,0 vol%
	Trinkempfehlung 2: 8-10 °C
	Trinkempfehlung 3: 


