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ALLENDORE

CUVEE BLANC

JAHRGANG
REBSORTE
RESTZUCKER
SAURE

ALKOHOL
TRINKEMPFEHLUNG

DER WEIN

Der Duft nach exotischen Friichten stromt in die
Nase. Eine unkomplizierte Cuvée mit viel Trinkfluss.
Im Geschmack iberzeugt die Fruchtigkeit und macht
Vorfreude auf den ndchsten Schluck. Der Wein ist mit
zuriickhaltender Saure herrlich verspielt — schmeckt
nicht nurim Sommer!

DER WEINBERG

Von Hallgarten bis Riidesheim, wo der Rhein seinen
sonst so zielstrebigen Lauf dndert, wachsen im Schutz
des Taunusgebirges unsere Reben. Durch den Wech-
sel der FlieBrichtung entstehen Siidhange, auf denen
unsere Trauben mit Sonne verwdhnt werden. Die viel-
faltigen Boden von Lehm-Ldss bis Quarzit ermdglichen
viele Facetten.

DIE IDEE

Die Vorziige von unterschatzten Rebsorten zusammen-
fiihren: Miiller-Thurgau, Schénburger, Gewiirztraminer.

DIE BEGLEITUNG

Einfach mal so, weil das Leben schon ist!
Auch fein zu Salat mit Gebratenen Garnelen.
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	Jahrgang 2: 2021
	Rebsorte 2: Cuvée
	Restzucker 2: 11,5 g/l
	Säure 2: 6,4 g/l
	Alkohol 2: 12,0 vol%
	Trinkempfehlung 2: 8-10 °C
	Trinkempfehlung 3: 


