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JAHRGANG

REBSORTE

REST ZUCKER

SÄURE

ALKOHOL

TR INKEMPFEHLUNG

VDP.ERSTE LAGE ®

RÜDESHEIMER BERG
R I E S L I N G  T R O C K E N

DER WEIN
Ein Wein der sich aufs Wesentliche konzentriert: den 
Boden und die Traube.
Intensiver kräutrig-würziger Duft nach weißem Pfeffer 
und Kardamom, vielschichtiger Geschmack, mit gereif-
ten Aromen, die an Orangen und Nüsse erinnern. Viel 
Kraft auf der Zunge.

Erdig, vegetativ, floral – außergewöhnlich anders.

DER WEINBERG
VDP.Erste Lage kennzeichnet erstklassige Lagen mit 
eigenständigem Charakter, in denen optimale Wachs-
tumsbedingungen herrschen und nachweislich über 
lange Zeit Weine mit nachhaltig hoher Qualität erzeugt 
wurden. Die Lagen werden von den VDP Regionalver-
bänden mit großer Sorgfalt bestimmt und abgegrenzt. 
Über 60 Jahre alte Reben aus dem Gewann Berg Rott-
land Lay (= Fels), dem Filetstück unterhalb des Ramm-
steinkopfs, bilden die Substanz für diesen Wein. Der 
Taunusquarzit mit wechselnden Auflagen von verschie-
denen Schiefern bis hin zum Löss verleihen dem Wein 
seine Komplexität und dem Berg etwas Magisches.

DIE IDEE
Von Anfang bis Ende der Natur freien Lauf lassen ist 
das Credo hinter diesem Wein.
Schonend und langsame gepresste, perfekte Trauben, 
die ohne Vorklärung zur Spontangärung im Holzfass 
gebracht wurden. Zur Impulsgebung wurde dafür der 
Hefeansatz im Weinberg direkt angegoren.

DIE BEGLEITUNG
Seine fast salzige Art passt hervorragend zu Fischge-
richten. Der würzig-cremige Charakter begleitet z.B. 
Risotto perfekt oder auch zur Gans mit Maronen.


	Jahrgang 2: 2017
	Rebsorte 2: Riesling
	Restzucker 2: 4,2 g/l
	Säure 2: 6 g/l
	Alkohol 2: 13 vol%
	Trinkempfehlung 2: 10-12 °C
	Trinkempfehlung 3: 


