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FRANKENTHAL

SPATBURGUNDER TROCKEN

JAHRGANG 2017
REBSORTE  Spétburgunder
RESTZUCKER 014/l
SAURE 499/
ALKOHOL 135 volt
TRINKEMPFEHLUNG 18°C
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VDP. PRADIKATSWEINGUT

DER WEIN

Der feingliedrige Frankenthal {iberzeugt mit seiner tief-
griindigen Art. Griffig kommt er mit kiihler Sdure daher
und wirkt gleichzeitig grazil. Ein tiefgriindiger Spatbur-
gunder mit Wiirze und Mineralitét.

Tipp: dekantier mich!

DER WEINBERG

VDP.Erste Lage kennzeichnet erstklassige Lagen mit
eigenstandigem Charakter, in denen optimale Wachs-
tumsbedingungen herrschen und nachweislich iber
lange Zeit Weine mit nachhaltig hoher Qualitét erzeugt
wurden. Die Lagen werden von den VDP Regionalver-
banden mit grofier Sorgfalt bestimmt und abgegrenzt.
Ostlich vom weltbekannten Héllenberg wachsen unse-
re 30-50 Jahre alten Reben auf Quarzit- und Schiefer-
verwitterungsboden.

Die steilen Nord-Stidhdnge bieten eine ideale Expo-
sition fiir die ausgezeichneten Spatburgunder dieser
Lage.

DIE IDEE

Die steilen und sonnenbeschienen Hange geben
dem Frankenthal eine besondere Identitat. Um diese
zu bewahren, erfolgt der Ausbau ausschlieBlich in
zweit- und drittbelegten Barriques. Nach 18 Monaten
im Holzfass, in der die einzigartige Mineralik nicht
maskiert wird, darf der Wein unfiltriert auf die Flasche.

DIE BEGLEITUNG

Rinderfilet oder Kotelett vom Ibericoschwein sind der
ideale Partner fiir diesen Spatburgunder.
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	Jahrgang 2: 2017
	Rebsorte 2: Spätburgunder
	Restzucker 2: 0,1 g/l
	Säure 2: 4,9 g/l
	Alkohol 2: 13,5 vol%
	Trinkempfehlung 2: 18 ° C
	Trinkempfehlung 3: 


